
Philosophie
Les vins Vérité incarnent un mariage unique entre l’approche artisanale 
classique du vigneron français et le potentiel gustatif exceptionnel du raisin  
de Californie du Nord. Pierre Seillan, fort de plus de 30 ans d’expérience  
et d’une connaissance intime des vignobles et du métier de viticulteur, 
sélectionne avec soin des parcelles au cœur des principales régions viticoles.

Ces parcelles, que Pierre Seillan appelle des micro-crus , sont choisies  
en fonction de divers critères, tels que le type de sol, le climat ou autres aspects 
déterminants pour le potentiel d’un vin, afin d’exprimer pleinement le terroir 
de chaque millésime. Pierre Seillan tire le meilleur de chaque parcelle, offrant 
l’essence la plus pure de tous ces vignobles. Lors du processus d’assemblage,  
il fait en sorte d’équilibrer les caractéristiques de chaque micro-cru afin  
de créer des vins conservant toute la saveur de leur terroir, mais plus équilibrés 
et élégants que chacune de leurs composantes prises individuellement.

Notes de dégustation
On note d’entrée de jeu la saveur d’un Merlot concentré au goût de cerise 
noire et une texture à mi-chemin entre le satin et le velours. En second lieu,  
on découvre sa finale ample et persistante. Le Vérité de 1998 peut être dégusté 
dès maintenant ou être mis en cave pour gagner encore en saveur.

Composition
90 % Merlot
10 % Cabernet Sauvignon

Vignobles
Domaine vinicole	 Alexander Mountain	 Bennett Mountain	 Kellogg	 Ahmann

Appellation	 Alexander Valley	 Bennett Valley	 Knights Valley	 Carneros

Orientation	 Sud-ouest	 Nord-ouest	 Sud-ouest	 Sud-ouest

Type de sol	 Volcanique rocailleux	 Limon sableux	 Volcanique graveleux	 Argile

Altitude	 245 à 275 mètres	 170 à 190 mètres	 170 à 295 mètres	 30 à 60 mètres
Au-dessus du niveau  
de la mer

Rendement moyen	 4,94 tonnes/hectare	 4,94 tonnes/hectare	 4,94 tonnes/hectare	 4,94 tonnes/hectare

Âge des vignes	 10 ans	 15 ans	 20 ans	 10 ans

Caractéristiques
Taux d’alcool :    14,1 %
pH :		      3,61
Acidité totale :   0,58 g/100 ml
Production :       1956 caisses
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VÉRITÉ
1998



Philosophie
Les vins Vérité incarnent un mariage unique entre l’approche artisanale 
classique du vigneron français et le potentiel gustatif exceptionnel du raisin  
de Californie du Nord. Pierre Seillan, fort de plus de 30 ans d’expérience  
et d’une connaissance intime des vignobles et du métier de viticulteur, 
sélectionne avec soin des parcelles au cœur des principales régions viticoles.

Ces parcelles, que Pierre Seillan appelle des micro-crus , sont choisies  
en fonction de divers critères, tels que le type de sol, le climat ou autres aspects 
déterminants pour le potentiel d’un vin, afin d’exprimer pleinement le terroir 
de chaque millésime. Pierre Seillan tire le meilleur de chaque parcelle, offrant 
l’essence la plus pure de tous ces vignobles. Lors du processus d’assemblage,  
il fait en sorte d’équilibrer les caractéristiques de chaque micro-cru afin  
de créer des vins conservant toute la saveur de leur terroir, mais plus équilibrés 
et élégants que chacune de leurs composantes prises individuellement.

Notes de dégustation
Le fruit est superbe et agrémenté d’une bonne « tenue », ou structure. Ce millésime 
se caractérise par sa concentration et sa corpulence, mais son intense saveur fait 
oublier toute sa lourdeur. Le Cabernet Sauvignon pur est exquis dès à présent,  
mais gagnera encore en moelleux dans les dix prochaines années.

Composition
70 % Cabernet Sauvignon
30 % Merlot

Vignobles
Domaine vinicole	 Alexander Mountain	 Bennett Mountain	 Kellogg	 Ahmann

Appellation	 Alexander Valley	 Bennett Valley	 Knights Valley	 Carneros

Orientation	 Sud-ouest	 Nord-ouest	 Sud-ouest	 Sud-ouest

Type de sol	 Volcanique rocailleux	 Limon sableux	 Volcanique graveleux	 Argile

Altitude	 245 à 275 mètres	 170 à 190 mètres	 170 à 295 mètres	 30 à 60 mètres
Au-dessus du niveau  
de la mer

Rendement moyen	 4,94 tonnes/hectare	 4,94 tonnes/hectare	 4,94 tonnes/hectare	 4,94 tonnes/hectare

Âge des vignes	 10 ans	 15 ans	 20 ans	 10 ans

Appellation
90 % Sonoma 
10 % Napa

Caractéristiques
Taux d’alcool :    14,1 %
pH :		      3,61
Acidité totale :   0,58 g/100 ml
Production :       1859 caisses
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La Joie
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