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PHILOSOPHIE

LA JOIE INCARNE UN MARIAGE UNIQUE ENTRE L’APPROCHE ARTISANALE CLASSIQUE DU

vigneron FRANGAIS ET LE POTENTIEL GUSTATIF EXCEPTIONNEL DU RAISIN DU COMTE DE
SoNOMA. PIERRE SEILLAN, FORT DE PLUS DE 35 ANS D’ EXPERIENCE ET D 'UNE CONNAISSANCE
INTIME DES VIGNOBLES ET DU METIER DE VITICULTEUR, SELECTIONNE AVEC SOIN DES PARCELLES
AFIN DE CREER DES VINS A LA COMPLEXITE ET AU CARACTERE UNIQUES.

CES PARCELLES, QUE PIERRE SEILLAN APPELLE DES 772i¢cr0-crus, SONT CHOISIES EN FONCTION

DE DIVERS CRITERES, TELS QUE LE TYPE DE SOL, LE CLIMAT, L ALTITUDE, L'AGE DES VIGNES OU
AUTRES ASPECTS DETERMINANTS POUR LE POTENTIEL D UN VIN, AFIN D EXPRIMER PLEINEMENT
LE TERROIR DE CHAQUE MILLESIME. PIERRE SEILLAN TIRE LE MEILLEUR DE CHAQUE 7724c70-CTi,
OFFRANT L’ESSENCE LA PLUS PURE DE TOUS CES VIGNOBLES. LORS DU PROCESSUS D ASSEMBLAGE,
IL FAIT EN SORTE D EQUILIBRER LES CARACTERISTIQUES DE CHAQUE 772£c70-c7t4 AFIN DE CREER
DES VINS CONSERVANT TOUTE LA SAVEUR DE LEUR TERROIR, MAIS PLUS EQUILIBRES ET ELEGANTS
QUE CHACUNE DE LEURS COMPOSANTES PRISES INDIVIDUELLEMENT.

NOTES DE DEGUSTATION

LE FRUIT EST ABSOLUMENT SUPERBE ET AGREMENTE D 'UNE BONNE « TENUE », OU STRUCTURE.
POUR NOUS, CE TERME DESIGNE UN VIN AU CORPS AMPLE ET A LA SAVEUR INTENSE, ET N EST
EN RIEN SYNONYME DE LOURDEUR OU DE DENSITE ECRASANTE. LE FRUIT DU LA JOIE EST D'UNE
PURETE EXCEPTIONNELLE ET DEVIENDRA ENCORE PLUS SOYEUX, SANS POUR AUTANT PERDRE
SES AROMES DE FRUITS NOIRS, AU COURS DES DIX PROCHAINES ANNEES.

CoMPOSITION

72 % CABERNET SAUVIGNON
19 % MERLOT

9 % CABERNET FrRANC

VIGNOBLES

Domaine vinicole Alexander Mountain Domaine Bennett Mountain Kellogg
Appellation Alexander Valley Sonoma Valley Knights Valley
Orientation Nord-ouest Nord-ouest Sud-ouest

Type de sol Volcanique rocailleux Limon sableux Volcanique graveleux
Altitude 245 2 275 metres 170 2 190 metres 170 a 295 metres
Rendement moyen 4,94 tonnes/hectare 4,94 tonnes/hectare 4,94 tonnes/hectare
Age des vignes 10 ans 15 ans 20 ans
CARACTERISTIQUES

Taux D’ALCOOL : 14,2 %

pH : 3,52

ACIDITE TOTALE : 0,57 G/T00 ML



